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Le Jardin des Deélices

Restaurant de La Paix du Soir
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CARTE DES METS

Les entrées

Ceviche de dorade aux agrumes

Salade de chevre chaud au miel et figues
Cassolette de chanterelles

Tartare de beeuf, toasts

Potage du jour

Les plats

Ballotine de poulet fermier, sauce aux figues

Entrecote de boeuf, sauce vin rouge ou beurre maison
Tartare de boeuf, pommes soufflées, salade composée
Joue de beeuf a la bourguignonne

Riz de veau laqué

Filets de perches meuniere, salade, frites

Dos de sandre, fine ratatouille, beurre blanc

Filet de bar meuniere, sauce coco-curry vert

Linguines a l'encre de seiche et gambas

Fondue au fromage moitié/moitié

Garnitures a choix :

Frites, riz ou féculent du jour, Iégumes du jour ou salade

15.-
12.-
14.-
12.-

26.-
30.-
26.-
24 -
24 -
32.-
24 -
24 -
25.-
24 -

Plat 22.-
Plat 17.-
Plat 19.-

(portion)



Le coin des Burgers

Hamburger avec steak haché de beeuf 22.-
Hamburger tomme pannée 18.-

Snacks sur le pouce

Sandwich maison 6.50
Portion de frites %> portion  4.50 6.50

Desserts

Tarte aux fruits du moment 5.50

Dessert du jour 3.60




Carte des boissons

Boissons chaudes

Café/Thé
Cappuccino
Ovo, chocolat
Renversé
Café latte
Café viennois

Minérales

Sodas (Sprite, Fanta, coca, coca zéro)

Nestea Lemon/Péche
Eau plate ou gazeuse
Schweppes

Rivella bleu

Sanbitter

Jus de fruits

Jus de péches/abricots
Jus d'orange
Jus de pommes

5dl
5dl
7.5dl
5dl
5dl
1dl

2dl
2dl
2dl

2.80
2.80
2.60

3.80
4.50
3.80
3.80
3.50
4.80

3.80

3.80
3.80
3.80

3dl
3dl
3dl

3.90
3.90
3.90



Bieres - spiritueux

Biere

Biere sans alcool
Porto

Martini blanc - rouge

Vins au verre

Epesses rouge ou blanc
Ollon rouge ou blanc
Rosé d'Epesses

Vins en bouteille

Clairette de Die

Vin blanc :

Epesses « Le bouquet »
Ollon « Le Caviste »

Vin rouge :

Epesses Pinot noir
Ollon « Le Caviste »

Vin roseé :

Rosé d'Epesses « Saignée »

3.3dl
3.3dl

4 cl

4 cl

1dl
1dl
1dl

75¢cl

3.80

3.80
6.

6.50

3.90

30.-

32.-
32.-

32.-
32.-

32.-

5dl

18.-

5dl 20.-

5dl

18.-



Nous vous souhaitons
un bon appetit

Vous avez un banquet, un séminaire a organiser.

N’hésitez pas a nous contacter au 021/654 68 88

Merci de vous adresser a la caisse pour obtenir

notre code WIFI gratuit.



